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Calendari laboral 2025
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Diumenge a 
dijous

Divendres, 
dissabte i vigilia 

festiu

Obertura Tancament Tancament

ESTABLIMENTS MUSICALS

Restaurants musicals 06:00h 02:30h 03:00h

Bars musicals 12:00h 02:30h 03:00h

Discoteques, sales de ball, sales de 
festes amb espectacle 17:00h 05:00h 06:00h

Sales/cafès de concert, cafès teatre 17:00h 04:30h 05:00h

ESTABLIMENT DE RESTAURACIÓ
Bars, restaurants bar, salons de 
banquet 06:00h 02:30h 03:00h
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G H O T
L ’ E S C O L A

D ' H O S T A L E R I A  I
T U R I S M E  D E   
B A D A L O N A

L’escola del gremi d’hostaleria i
turisme de Badalona es renova 

ESGHOT: L'Escola de cuina que revoluciona formació i gastronomia
Jordi Filella, xef, docent i emprenedor gastronòmic, ha reinventat l’Escola del Gremi
d’Hostaleria i Turisme de Badalona, ara anomenada ESGHOT (Escola Superior de
Gastronomia, Hostaleria i turisme), convertint-la en un centre formatiu transformador. 

Situada en el cor de Badalona, ESGHOT combina tradició i avantguarda per a oferir una
formació integral a futurs professionals de la cuina i l'hostaleria.

Una Visió Innovadora
Jordi Filella, amb més de 20 anys d'experiència en l'alta cuina i una trajectòria que inclou
col·laboracions amb xefs de renom, ha dissenyat un programa formatiu que no sols
ensenya tècniques culinàries, sinó que també fomenta la creativitat, la sostenibilitat i la
gestió empresarial. "Volem formar als professionals del demà, aquells que no sols cuinin bé,
sinó que també entenguin la importància de la innovació i la responsabilitat social en la
gastronomia", afirma Filella.

Programes Acadèmics
L'oferta acadèmica de ESGHOT inclou des de cursos curts i tallers
especialitzats fins a programes integrals en gastronomia, hostaleria i
turisme. Els estudiants tenen l'oportunitat d'aprendre d'un equip docent
compost per xefs i experts de la indústria, els qui aporten el seu
coneixement i experiència a l'aula.

 

Instal·lacions de qualitat
ESGHOT compta amb instal·lacions adaptades per
aprendre en un entorn real, incloent-hi cuines
professionals, espais de recerca culinària i un
restaurant escola on els estudiants poden posar
en pràctica les seves habilitats. 

Compromís amb la Sostenibilitat
Un dels pilars fonamentals de ESGHOT és el seu compromís
amb la sostenibilitat. L'escola promou pràctiques culinàries
responsables, l'ús d'ingredients locals i de temporada, i la
reducció del desaprofitament alimentari. "La sostenibilitat no
és una opció, és una necessitat. Volem inculcar aquesta filosofia
en els nostres estudiants des del primer dia", destaca Filella.

Esdeveniments i Col·laboracions
Per a celebrar la seva obertura, ESGHOT organitzarà una sèrie
d'esdeveniments i tallers oberts al públic, on els assistents
podran conèixer de prop la proposta educativa de l'escola i
gaudir de demostracions culinàries a càrrec de l’equip docent i
altres xefs convidats. A més, ESGHOT ha establert col·laboracions
amb restaurants i hotels de prestigi, oferint als seus estudiants
oportunitats de pràctiques i ocupació en alguns dels millors
establiments del sector.

G H O T
L ’ E S C O L A

D ' H O S T A L E R I A  I
T U R I S M E  D E
B A D A L O N A

 info@esghot.com  esghot.com @escolaghot_bdn639 122 577
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NOTÍCIES!
L’escola ha signat una estreta

col·laboració amb el fabricant de
maquinària especialitzada en
gelateria artesanal  INNOVA,

oferint un programa de
formació en gelateria,

acompanyat de la creació del
projecte d'emprenedoria.

La marca italiana ha instal·lat el
seu últim model combinat

MovìMix a l’escola.  

Iniciació a la cuina o pastisseria professional
Curs de curta durada per adquirir les habilitats i coneixements bàsics per iniciar una
carrera laboral en un sector amb gran demanda. 

Curs xef professional: Nivell 1 i 2
Aquest programa d’un any està dissenyat per a aquells que desitgen una formació
completa en gastronomia. Els estudiants aprendran des de les tècniques culinàries
més bàsiques fins a l'alta cuina, incloent-hi mòduls sobre història de la gastronomia,
nutrició, ciència dels aliments,  cuina al buit. A més, el programa inclou pràctiques
professionals en restaurants de prestigi.

Màster en Innovació i Gestió Culinària
Dirigit a professionals que busquen avançar en les seves carreres, aquest màster d'un
any se centra en la innovació en la cuina i la gestió d'establiments gastronòmics. Els
estudiants exploraran noves tècniques culinàries, tendències emergents i estratègies
de negoci, amb un enfocament en la sostenibilitat i la responsabilitat social.

Especialització
ESGHOT ofereix una varietat de possibilitats per a aquells que desitgen millorar
habilitats específiques o explorar noves àrees de la gastronomia. Aquests inclouen:

Pastisseria i Rebosteria Avançada: Tècniques avançades de pastisseria,
decoració de pastissos i creació de postres innovadores.
Cuina Molecular: Introducció a les tècniques de cuina molecular i la seva aplicació
en la creació de plats sorprenents.
Cuina Vegana: Receptes i tècniques per a crear plats deliciosos i nutritius sense
productes d'origen animal.
Gestió de Restaurants: Estratègies per a la gestió eficient de restaurants, incloent-
hi màrqueting, finances i recursos humans.
Fotografia gastronòmica
Artesania gelatera amb projecte empresarial
I un llarg etcètera

Convenis de pràctiques
ESGHOT ha establert acords amb el Gremi d’Hostaleria i Turisme de Badalona per
obrir una xarxa de col·laboradors a la zona. Aquestes pràctiques a restaurants, hotels i
càterings, ofereixen l'oportunitat d'aprendre sobre diferents cultures gastronòmiques i
tècniques culinàries, enriquint la seva formació i ampliant els seus horitzons
professionals.

Formació Contínua i Desenvolupament Professional
Per a aquells que ja estan treballant en la indústria, l’escola ofereix programes de
formació contínua i desenvolupament professional. Aquests cursos estan dissenyats
per a ajudar els professionals a mantenir-se al dia amb les últimes tendències i
tècniques, i a millorar les seves habilitats de gestió i lideratge.

Nous cursos

El restaurant de l’escola
restaurant@esghot.com
reserves@esghot.com

614 342 554

Cafès Pont, també recolza amb la
cessió de les seus millors equips

per l’òptim funcionament operatiu
de l’escola.

 singular aula
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Consulta i informació de les normatives
Consulta i informació sobre Lleis i Drets
Tramitació d’Ocupacions de la via pública
Tramitació d’Autoritzacions Sanitàries
Assessoria Fiscal, Laboral i Tècnica
Càlcul de jubilació
Assessorament en contractes
Assessorament sobre la Societat d’Autors

Inserció d’espai publicitari a Facebook
Circulars informatives
Revista trimestral gratuïta
Cursos per l'Hostaleria
Cartells obligatoris d’informació en català
Placa informativa del local, horari...
Llistes de preus
Fulls de control de neteja, temperatures...
Guia breu d’informació alimentaria, 
cartell imatges d’al·lèrgens, 
enviament símbols al·lèrgens via mail.

SERVEIS GRATUÏTS

El personal del gremi està especialitzat en normativa d’Hostaleria.
Utilitzar els serveis del gremi és ajudar-te a tu mateix, consulti, li aconsellem i l’ajudarem.

El Gremi d’Hostaleria i Turisme del Barcelonès Nord és present a través de la xarxa twitter.com/GremiHostaleria 
facebook.com/GremiHostaleria

gremihostaleria.es

El Gremi posa a disposició dels seus agremiats serveis i avantatges gratuïtes. També 
ofereix serveis especialitzats amb preus ajustats. Cursos formatius subvencionats per 
motivar la formació continua i el reciclatge, aconseguint augmentar la competitivitat i la 
professionalitat.

Borsa de treball Atenció personalitzada

Col·laboracions
externes

Carnet de 
manipulador d’aliments

Publicitat a la 
Revista del Gremi

Cursos gratuïts

Traspassos

I també...
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Jurídica Laboral Fiscal i Tributaria Comptable Tècnica

Mercantil Gestió nòmines Obligacions tributàries Llibres registre EOSS Projecte d’Empreses

Tributari Contractes Declaracions 
trimestrals Llibres registre D.D Projecte d’activitats

Altres Gestió INSS Declaracions 
informatives

Comptabilitat 
per a PYMES

Projectes d’insonorització 
acústica

Acomiadament 
i jutjats de lo social Impost renda patrimoni Comptabilitat normal Canvis titularitat 

d’establiment

Inspecció de treball Assistència a l’inspecció 
de l’agència tributària

Llibre registre de 
factures - Llibre diari 

- Llibre major - Balanços
Ampliacions i 

modificacions d’activitats

Tancament memòries 
i registe mercantil

Assessorament i pla de 
viabilitat emprenedors

Compra - venda 
i traspassos d’establiments
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SERVEIS GRATUÏTS

El personal del gremi està especialitzat en normativa d’Hostaleria.
Utilitzar els serveis del gremi és ajudar-te a tu mateix, consulti, li aconsellem i l’ajudarem.

El Gremi d’Hostaleria i Turisme del Barcelonès Nord és present a través de la xarxa twitter.com/GremiHostaleria 
facebook.com/GremiHostaleria

gremihostaleria.es

El Gremi posa a disposició dels seus 
agremiats serveis i avantatges gratuïtes. 
També ofereix serveis especialitzats amb 
preus ajustats. Cursos formatius subven-
cionats per motivar la formació continua i 
el reciclatge, aconseguint augmentar la 
competitivitat i la professionalitat.

Borsa 
de treball

Atenció 
personalitzada

Col·laboracions
externes

Carnet de 
manipulador 

d’aliments

Publicitat a la 
Revista del Gremi

Cursos 
gratuïts

Traspassos

I també...

GESTORIA LABORAL 
I FISCAL ESPECIALITZADA 

EN EL SECTOR DE 
L’HOSTALERIA

TOTS ELS SERVEIS QUE 
NECESSITES, AL TEU ABAST.

Demana’ns pressupost!

twitter.com/GremiHostaleria
facebook.com/gremight

www.ght.cat
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Impulsa tu empresa con energía 
limpia, eficiente y soluciones hechas a 
medida con Greening Energy. Contáctanos ahora y empieza a ahorrar con Greening Energy:

LA MEJOR ENERGÍA
PARA TU NEGOCIO

DISTRIBUIDOR AUTORIZADO:

manuvila@mvpglobalconsultoria.es

600 43 03 31
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Aprovecha las ayudas del Kit Digital para mejorar tu restaurante

Vienen cambios importantes: nueva ley de control de horarios, obligatoriedad del Verifactu y un giro hacia la digitalización. 
No te quedes atrás; estas adaptaciones pueden ser cubiertas con las ayudas del Kit Digital.

Te ayudamos a implementar las soluciones que necesitas para cumplir con las normativas y optimizar tu negocio.

WEB INSTAGRAM FIDELIZACIÓN SOFTWARE - TPV SEO LOCAL

PEDIDOS ONLINE
DELIVERY

CARTA DIGITAL
CÓDIGO QR

CONTROL
HORARIO

AUTOMATIZAR
GESTIÓN INTERNA

GESTIÓN
CLIENTES

¿Hablamos?
692 120 128
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info@ruvaseguridad.com
www.ruvaseguridad.com

656 283 293

TU SEGURIDAD ES NUESTRA PRIORIDAD

EMPRESA 
ESPECIALIZADA
EN  
 
Atención 24H 
los 365 días del año.

Polígono Industrial Les Guixeres 
Pl Vapor, 17B Badalona, Barcelona 

Tel: 934 647 969

EXTINTORES · ALARMAS · CCTV
·DETECCIÓN DE INCENDIOS
· EXTINCIÓN DE CAMPANA

EXTINTORES ALARMAS

CONTROL 
DE ACCESOS

ANTIHURTOS
SISTEMAS

CONTRAINCENDIOS

CÁMARAS 
DE VIGILANCIA

PUERTAS
AUTOMÁTICAS

TERMOGRAFÍA

PARA 
AGREMIADOS

DESCUENTO ESPECIAL:
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RESTAURANTE
MI ROSA

PIZZERÍA
VIA TALIANO



34

ESPECIALISTES
EN HOSTALERIA

EL TEU ADVOCAT

EL TEU GESTOR

EL TEU ECONOMISTA

LES TEVES ASSEGURANCES

EL TEU ADMINISTRADOR

EL TEU ARQUITECTE

EL TEU NEGOCIADOR

EL TEU INTERIORISTA

EL TEU DEFENSOR DAVANT 
LES ADMINISTRACIONS

TOT AIXÒ I MÉS SOM PER TU
EL GREMI D’HOSTALERIA
DEL BARCELONÈS NORD
I MARESME SUD
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Espai Singular a prop de Girona

Masia Històrica del  Segle XVI amb Infinites Possibilitats

Superfície total  de terreny: 15.000 m²
4.000 m² d'espais edificats.

Situada en un entorn privilegiat,  ofereix un gran potencial  per a
diversos usos gràcies a la seva qualificació urbanística (POUM).
 Els usos permesos inclouen:

Hostaleria:  Ideal per crear un hotel  rural  amb encant i  història.
Restauració:  Espai perfecte per a restaurants especialitzats en
banquets,  casaments i  esdeveniments exclusius.
Oci i  esportius:  Possibilitat d'adaptar-se a activitats recreatives o
esportives.
Sanitaris:  Perfecte per centres de benestar o salut.

Localització estratègica i  excel·lents comunicacions

Aquest immoble singular és una oportunitat única per convertir-lo
en un projecte amb ànima i  personalitat pròpia.  Per més informació
o visites,  contacteu-nos!

Parcel·la d’ús Hoteler

Roses- Girona - Santa Margarida

Cualificació del  sòl:  Urbà consolidat

Superficie:  673m²

Sostre edificable:  942m²

Zona: 8 Habitatge plurifamiliar aïl lat
Subzona: a

Ús del  sól:  Residencial,  equipaments,
comercial,  oficines,  garatge, recreatiu i
hoteler.
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Traspassos de negocis
Venda i Lloguer de
Locals comercials 

Tel. +34 722 542 307www.cplserveis.com info@cplserveis.com
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nº 1.- CERVECERÍA – COCTELERÍA  ZONA CENTRO EN SANTA COLOMA DE GRAMENET                            

2 plantas + terraza / 90 mts2 / 99.000€ Traspaso / 1.500€ Alquiler / cerca del centro

nº 2.- RESTAURANTE EN EL CASCO ANTIGO DE BADALONA           

100m2 / 60.000 traspaso / 870 alquiler / pleno funcionamiento y totalmente equipado

Nº 3.- BAR RESTAURANT ZONA CERCA CENTRO DE BADALONA

160 m2 / 95.000€ traspaso / 1.500€ los primeros/ Totalmente equipado / en pleno funciona-
miento.

nº 4.- BAR RESTAURANTE EN BADALONA

240 m2 dividido en 2 plantas / 30.000€ Traspaso / 1.100€ Alquiler / Totalmente equipado / 
en pleno funcionamiento / Con terraza exterior.

nº 5.-  ROSTISERÍA EN ALELLA

50 m2 / 35.000 Traspaso / 600€ Alquiler  /  en pleno funcionamiento

nº 6.- RESTAURANTE PIZZERIA BARRIO PROGRÈS BARCELONA

250 m2 en 2 plantas / 100.000€ Negociables / 1500€ Alquiler + IVA, 10 años contrato / equi-
pado para PIZZERIA / en pleno funcionamiento 

nº 7.- BAR RESTAURANTE EN MONTGAT CENTRO

125 m2 + 7.95 m2 terraza / 30.000 traspaso / 1.200€ alquiler / libre de máquinas tragape-
rras/ Céntrico / al lado de la playa y polígono industrial / libre de máquinas

nº 8.- RESTAURANTE-PIZZERIA ZONA CENTRO SANTA COLOMA DE GRAMANET	

105 m2  / 50.000 traspaso / 1.000€ alquiler - 10 años / libre de máquinas tragaperras/ 
totalmente equipado / cerca de colegios

nº 9.- RESTAURANTE PIZZERIA EN BADALONA	

210 m2 / 80.000 traspaso, ALGO NEGOCIABLE/en el traspaso va incluido 4 motos de reparto 
/ 1275 alquiler IVA incluid, 10 años de contrato / posibilidad terraza 10 mesas/ equipado para 
PIZZERIA / en pleno funcionamiento

nº 10.-  BAR RESTAURANTE ZONA ESTACIÓN TREN BADALONA

90 m2 + 35 m2 de terraza/ 185.000€ traspaso / 1.836€ alquiler/ en pleno funcionamiento
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nº 11.-  NEGOCIO DE COMIDA PARA LLEVAR EN PLENO CENTRO DE BADALONA

45 m2 / 35.000€ traspaso / 1.168 alquiler  / equipado / en pleno funcionamiento / centro de 
Badalona

nº 12.- OBRADOR PASTELERIA CAFETERIA EN ZONA COMERCIAL DE BADALONA CENTRO	

140 m2  / 95.000 traspaso / 3.500€ alquiler / con 2 licencia de actividades / obrador 
elaboración de pan - pastelería y bar cafetería con terraza/ clientela fija / negocio en pleno 
funcionamiento y buen rendimiento / facturación demostrable / domingos y festivos cerrado.

nº 13.- BAR CAFETERIA BADALONA

80 m2  / 15.000 traspaso / 460€ alquiler / Libre de máquinas tragaperras / Terraza al lado de 
parque infantil / Al lado de polígono.

nº 14.-  BAR DE BARRIO AL LADO DE POLIGONO EN BADALONA	

75m2 + terraza / 60.000 traspaso / 890€ alquiler  / Al lado de un parque / Clientela fija

nº 15.-  BAR RESTAURANTE EN PLENO CENTRO DE BADALONA	

110 m2 en 2 plantas/ 48.000 traspaso / 1.100€ alquiler / en funcionamiento / totalmente 
equipado con maquinaria nueva/ zona centro Badalona.

nº 16.-  NEGOCIO DE COMIDA PARA LLEVAR Y A DOMICILIO EN CENTRO DE BADALONA

60 m2 / 65.000€ traspaso / 1.500€ Alquiler / Totalmente equipado / en pleno funcionamiento 
/ recaudación muy buena demostrable en servicio DELIVERY.

nº 17.- BAR RESTAURANTE EN BADALONA                

250 m2 + terraza de 30 mesas / 140.000 traspaso / 3.000 alquiler / totalmente equipado. 

nº 18.- BAR CAFETERIA ZONA CENTRO DE BADALONA               

120 m2/ 60.000 traspaso / 1.263€ alquiler / Terraza / al lado de colegios / en pleno funciona-
miento.

Nº 19.- RESTAURANTE RUSTICO EN EL CENTRO DE ALELLA	

180 m2/ 500.000 traspaso / 3.000€ alquiler / Con opción a compra negociable/ en pleno fun-
cionamiento / totalmente equipado.

nº 20.- BAR EN BARRIADA DE SANT ANDREU	

50 m2/ 19.000 traspaso / 580€ alquiler / Terraza / al lado de colegios y zona deportiva.
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